Vermecer

MENU

Feestelijk Menu

Herfst groenten
Wortelgroenten - Zeewier - Amandel

Konijn ‘Briochée’
Langoustine - Pistache - Konijn Vinaigrette

Royale
Paddenstoel - Boekweit - Vin Jaune

Pithivier
Kemper Kip - Limoen - Kippenjus

Tong
Pompoen - Kumquat - Rozijnen

Ree
Aardpeer - Inktvis - Shiso

Kaas
Hollandse Kaas - Notenbrood - Rozenbottel

Sorbet
Champagne - Caviar

Peer
72% Zwarte Chocolade - Kardamom - Zwarte
Knoflok
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Heeft u allergieén? Maak het kenbaar aan ons.



Team Vermeer:

Estelle Marquis

Hicham Amri

Matthew Hyder

Lucas van Direl

Diogo Caetano

Sebastian Baquero Garces (Chef)

Dannis Apeldoorn



